UMOWANR .......cooiiinne
wdniu................. roku w Dzietrzkowicach pomig¢dzy:

GMINA LUBNICE, UL. GEN. SIKORSKIEGO 102, 98-432 L UBNICE;
NIP 9970132801

w imieniu ktorej dziata z upowaznienia Wéjta Gminy Lubnice

Pan Marek Lis — Dyrektor Zespotu Szkot w Dzietrzkowicach

zwanym w dalszej cze$ci umowy ,,Zamawiajacym”

TEPreZENtOWANY PIZEZ «.vvvvuneeeeeiiiiiiaeeeeeeennnnnns
zwang w dalszej czg¢éci umowy ,,Wykonawca”
lacznie zwanymi ,,Stronami”

§ 1 Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest usluga polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu obiadow
jednodaniowych, w naczyniach wlasnych Wykonawcy, uczniom i nauczycielom Szkoty
Podstawowej w Dzietrzkowicach — dalej zwana ,,Ustugg”.

2. Ustuga bedzie $wiadczona dla ok. .... uczniow. W okresie wakacyjnym (odpowiednia
czg$¢ czerwca, lipiec i sierpien 2027r.) obiady nie bedg przygotowywane.

3. Podana w ust. 2 powyzej ilo$¢ uczniow jest szacunkowa i w czasie obowigzywania
umowy moze ulec zmianie. Zmiana ilo§ci uczniéw bedacych faktycznie beneficjentami
Ustugi $wiadczonej przez Wykonawce nie stanowi zmiany Umowy, w wyniku czego nie
moze by¢ podstawa do zgloszenia roszczen z tytulu zrealizowanej Ustugi, ani tez Ustugi
przygotowanej lub Ustugi, do ktorej swiadczenia Wykonawca byt lub bytby gotowy by¢
podstawa odmowy zrealizowania Ustugi w czesci lub w catosci. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo zmniejszenia lub zwigkszenia liczby uczniow objetych Ustuga w trakcie
trwania Umowy.

4. Obiady dostarczane w ramach Uslugi beda sktadaty si¢ naprzemiennie z pierwszego dania
(zupy) i1 drugiego dania oraz napoju.

5. Szczegbdtowy opis przedmiotu umowy znajduje si¢ w Zapytaniu ofertowym ZSD NR
221/3/2026, ktory w zwigzku z charakterem $wiadczonej Ushlugi oraz na potrzeby
niniejszej Umowy stanowi integralng cze$¢ Umowy oraz stanowi zatacznik do niej.
Wykonawca jest zobowigzany w wykonaniu Umowy przestrzega¢ wszystkich
postanowien ww. dokumentu.

§ 2 Czas i miejsce wykonywania Umowy

1. Wykonawca zobowigzany jest §wiadczy¢ Ustuge poczawszy od dnia ....... 09.2026r.
do dnia 24.06.2027r. wlacznie, od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki- w godz. do 10:35.

2. Wykonawca bedzie swiadczyt Ustuge w zakresie przygotowywania obiadéw we
wiasnej kuchni, natomiast w zakresie wydawania obiadow w stotdwce
Zamawiajacego, mieszczacej si¢ w Szkole Podstawowej w Dzietrzkowicach.

§ 3 Wynagrodzenie i rozliczenia



1. W wykonaniu niniejszej Umowy, Wykonawcy nalezne bedzie wynagrodzenie,
okreslone zgodnie z ponizszymi zasadami.
2. Wynagrodzenie Wykonawcy za przygotowanie i dostarczenie jednego obiadu dla

jednego ucznia strony ustalaja w wysokosci ........... zt brutto (cenna brutto za 1
obiad), ktora stanowi sumg¢ kosztu ,,wsadu do kotta” w kwocie ............. zl brutto za
1 obiad oraz kosztu przygotowania, dowozu obiadu w kwocie .......... zt brutto za 1

obiad. Koszt przygotowania i dowozuobiaduzostal ustalony na podstawie oferty
Wykonawcy w odpowiedzi na Zapytanie ofertowe ZSD NR 221/3/2026.

3. Za wykonanie ustugi Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie w wysokosci
wskazanej w ust. 2, jako cena brutto za 1 obiad, pomnozone przez rzeczywistg ilos¢
przygotowanych i dostarczonych obiadow w miesigcu kalendarzowym.

4. Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie i
prawidtowo wykonana Usluge.

5. Wykonawca bedzie wystawial jedng fakture wraz z okresleniem ilosci wydanych w
danym miesigcu obiadow. Ww. faktura bedzie wystawianaw kolejnym dniu roboczym
po uplywie pelnego miesigca kalendarzowego, w ktorym Ushluga zostata wykonana i
bedzie dostarczanaZamawiajagcemu w formie elektronicznej na adres e-mail
zs(@spdzietrzkowice.eu
Faktura dane:

NABYWCA:GMINA LUBNICE
UL gen. Sikorskiego 102
98-432 Lubnice
NIP: 9970132801
ODBIORCA: ZESPOL SZKOE W DZIETRZKOWICACH
Dzietrzkowice ul. Szkolna 1
98-432 Lubnice
NIP SZKOLY: 9970151508

6. Przed wystawieniem faktur strony uzgodnia ilo$¢ faktycznie i prawidtowo wydanych
obiadéw. W razie watpliwosci ktorejkolwiek ze stron w kwestii ilosci faktycznie i
prawidtowo wydanych obiadow, Wykonawca bedzie zobowigzany do jednoznacznego
udokumentowania ilo$ci faktycznie i prawidlowo wydanych obiadow.

7. Wyplata wynagrodzenia bedzie nastgpowata z dotu, w terminie do 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajacego faktur, przelewem na rachunek bankowy
Wykonawcy wskazany na fakturze.

8. Za dzien zaptaty uznaje si¢ dzienh wydania dyspozycji przez Zamawiajacego do
obcigzenia jego rachunku na rzecz Wykonawcy.

§ 4 Sposdb $wiadczenia Ustugi

1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do osobistego wykonania kluczowych czgsci Ustugi,
zwigzanych z przygotowaniem positkow (proces produkcyjny), jak réwniez ich
dostarczeniem.

2. Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z ,,jadlospisami tygodniowymi (jadlospis z
wykazem alergendow)” i musza uwzglgdnia¢ zalecenia okre$lone w przepisach zywienia
zbiorowego.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ dysponowa¢ pojemnikami termoizolacyjnymiw ilosci i
jako$ci umozliwiajacej transport oraz sprawne wydawanie uczniom Szkoty, w zaleznosci od
rodzaju - odpowiednio cieptych, gorgcych lub zimnych positkéw, przez caly czas wydawania
positkow w ciagu dnia (fj. w godzinach do 10:35). Obiady przygotowywane przez
Wykonawce winny by¢ transportowane w odpowiednich przeznaczonych do tego celu
pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa zabezpieczajacych positki przed



wylaniem, oraz schtodzeniem w szczegdlnosci w:

- termosach jednoskladnikowych przeznaczonych do transportu goracych positkéw (zupa,
napoje)

- termosach wielosktadnikowych wypelionych pojemnikami, ktéore wystepuja w rdznej
konfiguracji, zapewniajacych dostarczenie poszczegolnych czesci positkow.

4. Gorace positki dostarczane z zewnatrz nalezy przechowywaé¢ i wydawaC¢ w sposob,
zapewniajacy odpowiednig temperatur¢ Zywnosci, tzn. minimalna temperatura zupy i ptynow
winna wynosi¢ 75°C, minimalna temperatura drugiego dania winna wynosi¢ 65°C.

5. Brudne termosy nie mogg zosta¢ w Szkole do dnia nastepnego.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia wymaganych standardow sanitarno-
epidemiologicznych.

7. Transport positkow do Zamawiajgcego powinien odbywac si¢ z zapewnieniem wilasciwej
ochrony i temperatury, $rodkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu
tadunkoéw. Srodki transportu Zywnoséci powinny posiada¢ atesty PZH.

8. Zasady przygotowywania positkow:

a) Positki winny spetnia¢ Normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zywieniowymi dla
dzieci w wieku szkolnym. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow o
najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i z bezpieczenstwem
zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP. Positki
musza spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla danej grupy
wiekowej. Personel Wykonawcy winien posiadac¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCEP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie
dzieci przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wieruszowa/
Wielunia.

b) Wykonawca przygotowywac bedzie positki z produktow wilasnych, zakupionych w miarg
mozliwosci u lokalnych dostawcow/producentow (warzywa, owoce, jajka itp.).

c) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
warto$ci odzywcezych 1 smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi
regulacjami o warunkach zdrowotnych Zywnoéci i Zywienia dzieci od 7 — 13 lat przy
rownoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadtospisow przez ich urozmaicenie.
d) Wyklucza si¢ positki na bazie Fast foods.

e) Wykonawca zobowigzany jest do wywieszania jadtospisu na kolejne 5 dni na tablicy
stotowki Szkoty. Jadlospis kazdorazowo bedzie podpisany i opieczetowany przez
Wykonawcg.

f) Wszelkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujagcymi normami
HACCP i aktualnymi przepisami prawa.

g) Wymagane jest stosowanie wartosciowych sktadnikow odzywczych z mozliwie najdalej
idacym ograniczeniem produktéw przetworzonych. Zawarte w daniach migso powinno by¢
przede wszystkim pieczone, gotowane lub duszone.

h) Do przygotowywania positkow nalezy uzywaé produktow wysokiej jakosci i zawsze
swiezych posiadajacych aktualne terminy wazno$ci, nabytych w zrédlach dziatajacych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi 1 higienicznymi naturalnych, z
ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych (konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych,
sztucznie aromatyzowanych).

1) Wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z proszku za wyjatkiem budyniu i kisielu.

j) Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczy¢ ilo$¢ obiadow zgodng z zapotrzebowaniem o
ktorym mowa w § 4 pkt. 9 Umowy z uwzglednieniem probek positkow przechowywanych na
terenie siedziby Zamawiajgcego, a w przypadku dowozu polproduktéw lub catych dan do
siedziby Zamawiajacego, powinien to czyni¢ pojazdem przystosowanym do przewozu
positkow dopuszczonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.



9. Zamawiajacy w przypadku zmiany iloSci zywionych uczniow zglasza Wykonawcy
zapotrzebowanie ilosciowe na obiady w danym dniu, do godziny 8:00 dnia, w ktéorym positki
beda wydawane.

§ 5 Kontrola wykonywania Ushugi
1. Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania obowigzujgcych norm zywieniowych, a
Zamawiajacy uprawniony jest do kontrolowania ilosci i jakosci wydawanych positkéw, w tym
sposobu i czasu przygotowania i dostarczenia positkow.
2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisoéw dotyczacych technologii produkc;ji i jakosci wykonywanych Ustug, w
kazdym czasie.
3. Kontrole nad prawidtowos$ciag zywienia sprawowac bedzie samodzielnie Dyrektor lub
upowazniona przez niego osoba lub osoby. W zadaniach kontrolnych Dyrektora Szkoty beda
wspierali reprezentanci Rady Rodzicow z uprawnieniami opiniodawczymi wobec Dyrektora,
zgodnie z ustawg — Prawo o$wiatowe. Powyzsze postanowienie stanowi upowaznienie do
dokonywania czynno$ci kontrolnych dla reprezentantow Rady Rodzicow, a Wykonawca nie
ma prawa zada¢ odrgbnego upowaznienia ani odmowy przeprowadzenia kontroli.
4. Zamawiajacy, w razie watpliwosci co do ilosci i jakosci sktadnikéw dan, tj. wsadu do kotla,
stosowanego faktycznie przez Wykonawce przy przygotowaniu positkow, bedzie uprawniony,
dziatajac przez Dyrektora Szkoty lub upowazniong przez niego osobe lub osoby, albo Rade
Rodzicow, do kontroli sposobu przygotowania positkow oraz uzywanych sktadnikow, jak
réwniez dokumentow potwierdzajacych nabycie tych sktadnikéw i ich zuzycie.
5. Zamawiajacy, w przypadku watpliwosci co do jakoSci i gramatury positkow, bedzie
uprawniony do skierowania probek positkow do kontroli mikrobiologicznej i
fizykochemicznej przez uprawnione podmioty na koszt Wykonawcy. Wykonawca
zobowigzany jest do natychmiastowego wydania probek positkow Zamawiajgcemu, na kazde
jego zadanie.

§ 6 Zobowiazania Wykonawcy
1. Nie pomijajac zobowigzan Wykonawcy, wymienionych w innych jednostkach
redakcyjnych Umowy, Wykonawca zobowigzuje si¢ do:
1) przygotowywania i dostarczania poporcjowanych positkow do Szkoty,
2) mycia i wyparzania naczyn oraz urzadzen i pojemnikow wykorzystywanych przy
$wiadczeniu Ustugi.
2.Koszt odpowiednich (posiadajacych odpowiednie parametry czyszczace) Srodkéw
czyszczacych i higienicznych ponosi Wykonawca. Uzyte srodki muszg posiada¢ odpowiednie
atesty 1 S$wiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy Zaklad Higieny i by¢
dostosowane do wynajmowanych urzadzen.

§ 7 Odpowiedzialno$¢ Wykonawcy
1. Wykonawca ponosi peing odpowiedzialno$¢ cywilng za ilo$¢ i jako$¢ dostarczanych
positkéw oraz skutki wynikajace z braku nie nalezytej starannosci przy ich przygotowywaniu,
transporcie. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ w szczegdlnosci za:

1) Jako$¢, ilos¢ oraz estetyke positkow.

2) Zgodnos¢ $wiadczonych ustug z obowigzujacymi normami zbiorowego zywienia i
wymogami sanitarno — epidemiologicznymi i w tym zakresie odpowiada przed Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wielut/ Wieruszow.

3) Czystos¢ naczyn oraz urzadzen i pojemnikéw wykorzystywanych przy swiadczeniu Ustugi.



2. Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany bedzie przedstawia¢ wyniki
badania mikrobiologicznego ZywnoSci.

3. Positki nie odpowiadajace normom (gramatura, warto$¢ kaloryczna) beda wymieniane na
miejscu — a w przypadku braku takiej mozliwosci — nastepna dostawa nastgpujgca po
dostawie kwestionowanej, bedzie wzbogacona o dodatkowe pozycje zywieniowe,
standardowo nie przewidziane w typowym codziennym positku.

4. Wykonawca oraz personel zatrudniony przez Wykonawce sa zobowigzani uwzglednia¢ i
stosowa¢ uwagi Zamawiajgcego, dotyczace sposobu wykonywania Ushlugi. Osobg
upowazniong do przekazywania uwag jest dziatajacy w imieniu Zamawiajacego Dyrektor.

§ 8 Okres obowiazywania, wypowiedzenie
1. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony.

2. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejsza umowe z zachowaniem tygodniowego okresu
wypowiedzenia.

3. Kazda ze stron moze rozwigza¢ umoweg bez zachowania okresu wypowiedzenia w
przypadku razacego naruszenia jej postanowien przez drugg strong. Zamawiajagcy moze
rozwigza¢ Umowe w ww. trybie w szczegolnosci w sytuacji: uchybien dotyczacych jakosci,
ilosci lub gramatury positkéw, braku dostarczania jadtospisow, 3 negatywnych opinii po
kontroli Zamawiajacego.Wykonawca moze rozwigza¢c Umowe w ww. trybie w szczegolnosci
w sytuacji, gdy Zamawiajacy jest w zwloce z ptatnoscia faktur.

4. Umowa moze zosta¢ rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron, w formie
pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§ 9 Zmiany Umowy
1. Wszelkie zmiany niniejszej Umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

2. Zakazuje si¢ zmian postanowien zawartej Umowy w stosunku do treSci oferty, na
podstawie ktorej dokonano wyboru Wykonawcy, jednakze Zamawiajacy przewiduje
mozliwo$¢ dokonania zmian Umowy w stosunku do treéci oferty oraz okresla warunki takiej
zmiany nastepujaco:

1) nastgpig zmiany obowigzujacej stawki VAT,

2) w przypadku gdy nastagpi zmiana powszechnie obowiazujacych przepisow prawa w
zakresie majacym istotny wptyw na realizacje przedmiotu Umowy.
3. Zmiana Umowy dokonana z naruszeniem w/w zapisow uwazana bedzie za niewazng.

§ 10 Postanowienia koncowe
1. Zamawiajacy nie wyraza zgody na przeniesienie praw ani obowigzkow, wynikajacych z
niniejszej Umowy na rzecz osoby lub osob trzecich. Odrgbna zgoda na przeniesienie praw i
obowiazkéw powinna by¢ dokonana w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

2. Strony zobowiazuja si¢ rozstrzyga¢ wszelkie spory w pierwszej kolejnosci na drodze
polubownej. W przypadku bezskutecznego wyczerpania drogi postgpowania polubownego,
ewentualne spory rozstrzyga¢ bedzie Sad wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

3. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach,
2 dla Zamawiajacego i 1 dla Wykonawcy.
4. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa stosuje si¢ przepisy Kodeksu cywilnego.



5. Strony uzgadniaja, ze w trakcie realizacji niniejszej Umowy ponizsze dokumenty beda
uwazane za jej elementy (tworzace niniejsza Umowe) oraz ze beda interpretowane jako czgs$é
Umowy w kolejnosci:

1) Zapytanie ofertowe ZSD NR 221/3/2026

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

czytelny podpis i pieczg¢ czytelny podpis i piecze¢é



